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Pesce & Pasta im Einkaufszentrum Interspar, Industriezeile, Linz

Benetseder schmeckt nach Me(h)er

Ein hervorragendes Fischlokal
mit Wildfang-Spezialitaten in ei-
nem Einkaufszentrum? Ja, das
gibt es. Pesce & Pasta der Familie
Benetseder im EZK Interspar in
der Industriezeile in Linz ist eine
Insel des Genusses im Meer der
Konsum-Geschiftigkeit.

heimtipp mehr und man sollte un-

bedingt reservieren. Seit 1988 bie-
tet die Familie Benetseder mit Patron
Franz und Sohn Mario (beide im Service)
sowie Mutter Roswitha am (gut einsehba-
ren) Herd Fisch- und Pasta-Oualitat Ware
der Service nicht so flink, wire es fast

Der Benetseder® ist lingst kein Ge-

Fischpfanne nach Art der Chefin

Slow Food, so licbevoll und genussge-
recht wird hier gekocht. Der fangtrische
Fisch (Goldbrasse, Seezunge, Rotbarsch,
owird von zwel Delikate ss-Gastroliefe-
ranten tdglich frisch gebracht. Woher
das Getier kommt, steht auch auf der
Karte (Atlantik, lonisches Meer ...}

Lweierlel Brotsorten stehen flugs gra-
tis auf dem Tisch. Die Buttermilchsuppe
mit frischem Spinat und Barlauch (5,90
Eura) ist auch optisch ein Gemuass mit
sich sanft darin wiegenden, getrockneten
Blumenblitten. Der fein passierte Spinat
nnd Birlauch lassen frisch-grasig einen
Hauch Donauau-Feeling in die Mittags-
pause wehen. Auch der Spargelsalat mit
Raucherlachsrose (9,80 Euro) mundet.

Die Fischpfanne nach Art der Chefin
{Roswitha) mit fangfrischen Edelfisch-Fi-
letstiicken in Veltlinersauce mit Basmati-
Wildreis entziickt ebenfalls (14,90
Wenn uns nicht alles tauscht, sind es kel
ne frischen Karottenscheiben in der
Sauce, sondern Tiefkihlkost. Doch das
wire angesichts des Fischgenusses schon
Gemiise-, parden Haarspalterei.

Die Pesce Milanese (18,90 Eura), drei
recht ansehnliche Edelfischfilets im Ei-
Parmesanmantel (eine Art Verfremdung
eines Pariser Schnitzels) schmecken
ebenfalls vorziiglich. Die Tomaten-Spa-
ghetti waren zwar nicht ganz al dente,
doch dafiir mussten wir nicht lange war-
ten. Zugekauft, aber vorziglich, ist das

Fates: OON

® Das Ambiente
Vielleicht ein bisschen italie-
nisch-kitschig-iiberladen;
aber eine absolute Wohlfithl-
insel in den Wogen des Kon-
sumrausches. Nur zehn Ti-
sche!

@Die Familie
Franz Benetseder und Sohn
Mario sind im Service; Chefin
Roswitha stehit am Gasherd
und Grill; und das schon seit
1988.

@ Olivendlothek
Eine Vinothek ist nicht ge-
nug. Franz Benetseder hat an
die 30 verschiedene Ole im

Sortiment: ideal als Ge-
schenk fiir Genie Ber, die fast
alles haben.

Schokomousse-Tartchen (7,90) Euro: Die
Panna Cotta mit Fruchtmus und frischen
Himbeeren (5,90) wird lustig im Einwecls
Glischen serviert,

Wein gibt es in grofer Auswahl auch
glasweise.  Traubensaft kommt wvon
SHauswinzer® Marwald aus Feuershrunn:
die Sifte von Mielacher aus Gunskirchen.
Alles in allem summiert es sich auf edle
vier Kochloffel. Der einzige echte Schin-
heitsfehler ist, dass ,der Benetseder®
abends nicht offen hat.

So werten wir: Fiinf Kochléffel kann so-
wohl ein Gasthaus, ein gutbiirgediches
Restaurant wie auch ein Luxusbetrieb
erhalten. Wir bewerten die Kiichenleis-
tung in den jeweiligen Kategorien.

Benetseders Pesce & Pasta

Kategorie: Restaurant

EZK Interspar, Industriezeile 76, 4020
Ling, Tel. 0732/ 66 79 96

Mo.-Fr. 11:30-16 Uhr, Sa. bis 15 Uhr

herverragend enttsusching
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