
Trattoria            Pizzeria

Liebe Gäste,
Alle unsere Speisen werden frisch zubereitet.  

Für dadurch bedingte Wartezeiten bitten wir um Verständnis. 
 

Ihr Da Luigi Team



Empfehlungskarte *
€

38	 Vitello Tonnato	 13.50

39 	 Mozzarella Bufala	 13.00
	 mit Ruccola

57 	 Tagliolini	 22.50
	 aus dem Parmesanrad mit Trüffel

145	 Dorade (Goldbrasse)	 20.50

146	 Sogliola (Seezunge)	 23.50
	 mit Gemüse

147	 Branzino (Wolfsbarsch)	 20.50

148	 Luccio (Zanderfilet)	 18.50

149	 Frittura mista 		  24.50
	 Frischer Fisch

150	 Tonno alla griglia  *d 		  20.90
	 Thunfischsteak gegrillt mit Gemüse

154	 Filetto di manzo 		  27.00
	 Rinderfilet vom Grill

185	 Lammnacken-Carré	 23.50
	 mit grünen Bohnen und Salat	

	

* Solange der Vorrat reicht



 Insalate  (Salate) � € 

21	 Beilagen Salat klein	 4.70
	 Gurke, Tomate, Karotte

22	 Beilagen Salat groß	 6.50
	 Gurke, Tomate, Karotte

23	 Italienischer Salat	  groß 9.50
	 Käse, Hinterschinken, Ei, Gurke, Karotte, Tomate	 klein 8.50

24	 Nizza Salat	  groß 9.50
	 Thunfisch, Sardellen, Oliven, Ei, Gurke, Tomate  * c , d ,6	 klein 8.50

25	 Oktopus Salat	 15.00

Antipasti  (Vorspeisen)

31	 Bruschette	 6.50
	 mit frischen, Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano

32	 Caprese	 13.00
	 Tomate mit Büffelmozzarella

33	 Prosciutto e Melone	 13.50
	 Parmaschinken mit Melone 

34	 Antipasto Della Casa  *k, 6	 14.50

35	 Carpaccio di Manzo	 15.50
	 Hauchdünne Rinderfilet Scheiben

36	 Polpo alla griglia e Capesante 	 18.50 
	 con insalata di erbe selvatiche e vinaigrette	
	 Gegrillter Oktopus und Jakobsmuschel  
	 mit Wildkräutersalat und Vinaigrette  *k

37	 Variazione di pesce alla griglia 	 20.50 
	 con vinaigrette mediterranea	 	
	 Gegrillte Fischvariationen mit mediterraner Vinaigrette  *b, d, k, l



Zuppe  (Suppe)
€

19	 Tomatensuppe	 6.00

20	 Minestrone	 6.50
	 mit frischem Gemüse

Piatti di pasta   (Nudelgerichte)

41	 Spaghetti Napoli	  9.50
	 mit Tomatesauce  *a

42	 Spaghetti Bolognese	  10.00
	 mit Hackfleischsoße  *a

43	 Spaghetti Carbonara	  11.00
	 mit Speck, Ei und Sahnesoße  *a, c, f

56	 Spaghetti Aglio e Olio	  10,50
	 mit Olivenöl und Knoblauch - scharf  *a

44	 Tagliolini aglio olio e gamberi	  14.50
	 Tagliolini mit Öl, Knoblauch, Garnelen  *a, c

45	 Spaghetti Frutti di Mare 	 15.00
	 mit Meeresfrüchten, Tomatensoße und Knoblauch  *a, b, k, d

46	 Penne Arrabiata	 10.50
	 mit Oliven, Tomatensoße und Knoblauch - scharf  *a, 6

47	 Penne Sorrentina	 10.50
	 mit Basilikum, Mozzarella, Tomatensoße und Knoblauch  *a

48	 Pappardelle al Salmone	 14.50
	 mit frischem Lachs und Sahnesoße  *a, d, f  

49	 Pappardelle al Pretaioli	 14.00
	 mit Pfifferlingen und Sahnesoße  *a, f

50	 Pappardelle al Porcini	 15.00
	 mit Steinpilzen und Sahnesoße  *a, f

55	 Pappardelle al Pesto	 11.50
	 in Basilikumsoße  *a, f



Paste  (Nudelgerichte)
€

51	 Gnocchi Gorgonzola	 11.00
	 mit Gorgonzolasoße *f

52	 Rigatoni della Casa	 11.00
	 mit Schinken, Champignon, Erbsen und Tomatensahnesoße  *7

53	 Tortellini Panna 	 10.50
	 mit Hinterschinken in Sahnesoße *7, f

54	 Pasta Sascha 	 12.00
	 mit Salsiccia, Broccoli und Tomatensoße *a

Paste al Forno (Überbackene Teiggerichte)

61	 Rigatoni al Forno	 10.50
	 mit Hinterschinken, Champignon und  Tomatensahnesoße,		
	 im Holzofen mit Käse überbacken  *a, 7

62	 Lasagne 	 10.50
	 Teigblätter mit Hackfleisch und Béchamelsoße, 
	 im Holzofen mit Käse überbacken  *a, f

63	 Cannelloni con Spinaci e Ricotta	 12.00
	 Gefüllte Nudelröllchen mit Spinat und Ricottakäse 
	 und Tomatensoße, im Holzofen mit Käse überbacken  *a, f	

64	 Canneloni Classici	 11.00
Gefüllte Nudelröllchen mit Hackfleisch,   
Béchamel- und Tomatensahnesoße, 
im Holzofen mit Käse überbacken  *a, f



Pesce* (Fischgerichte)
€

141	 Calamari frisch frittiert  *k	 17.50
142	 Calamari frisch gegrillt  *k	 18.50
143	 Salmone con crosta di senape  *d, f, i    		 20.50
	 Lachs-Filet mit Senfkruste, Blattspinat  
	 und Nussbutterschaum

144	 Gamberi (Garnelen) gegrillt  *b 		  21.00

Carne di Manzo  (Fleischgerichte vom Rind)

151	 Bistecca mit Zwiebeln	 21.00
	 Rumpsteak vom Grill mit Zwiebeln  *6

152	 Bistecca alla Griglia	 20.50
	 Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter

153	 Bistecca al Pepe	 22.50
	 Rumpsteak mit Pfeffersoße  *5

155	 Bistecca alla Pizzaiola	 22.50
	 mit Kapern, Oliven, Knoblauch und Tomatensoße   *5, 6

Carne di Maiale  (Fleischgerichte vom Schwein)

161	 Cotoletta alla Milanese mit Pommes frites	 14.50
Panierte Schweineschnitzel  *c

162	 Scaloppina al  Gorgonzola	 15.00
Schweineschnitzel und Gorgonzolasoße  *a, f

163	 Saltinbocca alla Romana	 16.50
Schweineschnitzel mit Salbei, Parmaschinken  
und Weißweinsoße  *a

175	 Bauernschnitzel	 15.00
	 Paniertes Schnitzel mit Champignons, Speck, Spätzle und Soße  *c, 5

Zusätzliche Beilagen
Pommes frites 4.00, Rosmarin Kartoffeln 4.50, Teigwaren 5.00
Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Beilagensalat und Gemüse serviert.

* Solange der Vorrat reicht



Pizza
€

101	 Pizza Brot 	 6.00
	 mit Oregano, Olivenöl und Tomatensoße  *a

102	 Pizza Margherita  *a 	 8.00
103	 Pizza Salami (Salame) *a 	 8.50
104	 Pizza Prosciutto	 9.00
	 mit Hinterschinken  *a, 3

105	 Pizza Funghi	 8.70
	 mit Champignon  *a 

106	 Pizza 4 Formaggi 	 11.00
	 mit 4 Käsesorten  *a, f 

107	 Pizza Tonno	 9.50
	 mit Thunfisch  *a, d

108	 Pizza Mafia	 11.00
	 mit Zwiebel, scharfe Salami, Knoblauch, Paprika und Jalapeños  *a 

109	 Pizza Hawaii	 9.00
	 mit Ananas und Hinterschinken  *a

110	 Pizza Fiorentina	 9.00
	 mit Salami und Hinterschinken  *a

111	 Pizza Piccante	 11.00
	 mit scharfer Salami, Champignon, Paprika und Jalapeños  *a 

112	 Pizza Capricciosa	 11.00
	 mit Hinterschinken, Champignon, Oliven und Artischocken  *a, 6

113	 Pizza Rustica	 10.00
	 mit Salami, Hinterschinken und Champignon  *a

114	 Pizza Rucola	 13.00
	 mit Rucola, Parmaschinken, Parmesanraspel  
	 und Cocktailtomaten  *a, f 

115	 Pizza Famiglia Ø 50 cm	 27.50
	 mit 3 Beilagen nach Wahl  *a 

Alle Pizzen werden mit Tomaten und Mozzarella belegt. 

    



Pizza
€

117	 Pizza Marinara	 13.00
	 mit Meeresfrüchten  *a, b, d, k

118	 Pizza Regina	 9.50
	 mit Hinterschinken und Champignon  *a

119	 Pizza Calzone	 12.00
	 Gefüllt mit Hinterschinken, Salami und Champignon  *a

120	 Pizza 4 Stagioni	 11.00
	 mit Hinterschinken, Salami, Champignon und Artischocken  *a

121	 Pizza Vegetaria con verdure mit Gemüse  *a 	 11.00
122	 Pizza Napoli mit Sardellen und Knoblauch  *a	 9.00
123	 Pizza Calzone Napoli 	 13.00
	 Original neapoletanische Calzone mit Ricotta, Tomaten,   
	 Mozzarella und Hinterschinken  *a, f

124	 Pizza Bufala 	 13.50
	 mit Büffelmozzarella   *a, f 

125	 Meter Pizza 	
	 ca. 100 x 40 cm, mit 4 Beilagen nach Wahl   *a  		  55.00

126	 Savu Nicoletta 	 10.50
	 mit Knoblauch, Salamino, Jalapeños   *a  

127	 Pizza Anna	 12.00	
	 mit Zwiebeln, Mozzarella, Pfifferlingen, ohne Tomaten  *a, f

128	 Pizza Salsiccia & Friarielli**	 14.50	
	 mit eingelegte Rape und Bratwurst, ohne Tomaten  *a, f

Alle Pizzen werden mit Tomaten und Mozzarella belegt.   
** Solange der Vorrat reicht

Salami	 1.80
Broccoli	 2.20
Knoblauch	 1.20
Artischocke	 2.20
Zwiebeln	 1.20
Spinat 	 2.20
Thunfisch  *d	 2.20

Paprika 	 1.70
Eier  *c	 1.20
Peperoni	 1.20
Oliven  *6	 1.20
Champignon	 1.20
Sardellen  *d	 2.20
Hinterschinken	 2.00

Ananas	 1.50
Shrimps  *k	 3.50
Bolognese Soße 	 2.30
Gorgonzola  *f	 2.40 
Rucola  *f	 2.30
Bufala  *f	 4.00

Zusätzliche Pizza Zutaten



Flammkuchen
€

131	 Flammkuchen Elsässer Art	 10.00
	 mit Sauerrahm, Speck und Zwiebel  *a, f

132	 Flammkuchen Trattoria	 11.50
	 Sauerrahm, Hinterschinken, Champignon,  
	 Speck und Zwiebeln  *a, f 

133	 Flammkuchen	 10.50
mit Sauerrahm, Champignon und Hinterschinken  *a, f

Für unsere kleinen Gäste
71	 Spaghetti	   6.50
	 Bolognese oder Napoli  *a

72	 Fischstäbchen	   6.50
	 mit Pommes frites

73	 Chicken Nuggets	 6.50
	 mit Pommes frites

74	 Schnitzel	   9.50
	 mit Pommes frites

75	 Pizza Bambino  *a	   6.50



Dolci  (Dessert)
€

191	 Tiramisu  *f, l	 7.40

192	 Panna Cotta  *f 	 6.80

198	 Tartufo al cioccolato  *f	 5.50

193	 Soufflé al ciccolato 	 7.20
	 Schokoladensoufflé  *f		

194	 Crème Brûlée  *c, f	 6.40

195	 Zitronensorbet  *f	 7.20
	 Sorbetto al limone

196	 Pizza Nutella *a	 9.00

197	 Eis gemischt mit Sahne	 6.00

Bevande Calde  (Heiße Getränke)

Espresso	 2.50

Kaffee		 3.00

Espresso Doppio	 4.20

Cappuccino  *f	 3.50

Tee aus frischen Kräutern	 3.40

Latte Macchiato  *f	 4.00



Aperitivi (Aperitif)
€

311	 Campari Soda  *1	 4 cl	 6.50

312	 Campari Orange  *1	 4 cl	 6.50

313	 Martini weiß / rot	 4 cl	 5.50

316	 Glas Prosecco	 10 cl	 5.50

317	 Bitterino Alkoholfrei  *1	 10 cl	 4.00

Superalcolici (Spirituosen)

331	 Ramazzotti		  30%	 2 cl	 4.50

332	 Fernet Branca		  42%	 2 cl	 4.50

333	 Averna		  32%	 2 cl	 4.50

336	 Sambuca		  42%	 2 cl	 4.00

337	 Amaretto		  28%	 2 cl	 4.00

338	 Vecchia Romagna		  38%	 2 cl	 6.50

339	 Grappa		  40%	 2 cl	 6.00



Alkoholfreie Getränke
€

Coca Cola  *9	 0,33 l Fl.	 3.70

Coca Cola Light  *8, 9	 0,33 l Fl.	 3.70

Coca Cola Zero  *8, 9	 0,33 l Fl.	 3.70

Mezzo Mix (Spezi)  *9	 0,33 l Fl. 	 3.70

Fanta  *1	 0,33 l Fl.	 3.70

Sprite		 0,33 l Fl.	 3.70

fuzetea - Pfirsich und Zitrone  *8	 0,3 l Fl.	 3.70

Bitter Lemon  *10	 0,2 l Fl.	 3.50

Orangensaftschorle	 0,3 l	 3.60

ViO	Schorle — 
Rhabarber, Johannesbeere, Apfel	 0,33 l Fl.	 3.70

Apfelfruchtsaft	 0,3 l	 3.70

Lift — Apfelsaftschorle	 0,33 l Fl.	 3.70

Levico Naturale	 0,25 l Fl.	 2.70

Levico Frizzante	 0,25 l Fl.	 2.70

Levico Naturale	 0,7 l Fl.	 6.00

Levico Frizzante	 0,7 l Fl.	 6.00



Vini da Tavola* (Offene Weißweine 0,25 l) 
€

Frascati Trocken	 5.20

Chardonnay	 5.20

Weißweinschorle	 4.70

Pinot grigio	 6.30

Vermentino	 6.30

Vini da Tavola* (Offene Rotweine 0,25 l)

Chianti herb	 5.50

Bardolino leicht, mild	 5.40

Montepulciano	 5.40

Lambrusco	 5.00

Castelli Romani Rose Trocken 	 5.40

Rotweinschorle	 4.50

Primitivo	 6.00

* Sulfide



Birre alla Spina  (Bier vom Fass)
€

Rothaus Pils	 0,3 l	 3.60

Rothaus Pils	 0,4 l	 4.20

Rothaus Hefeweizen	 0,5 l	 4.50

Rothaus Naturtrüb	 0,3 l	 3.60

Rothaus Naturtrüb	 0,4 l	 4.20

Birra Moretti (italienisches Bier)	 0,4 l	 4,20

Birre in Bottiglie  (Flaschenbier)

Paulaner Kristallweizen	 0,5 l	 4.50

Paulaner Hefe-Weißbier Dunkel	 0,5 l	 4.50

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei	 0,5 l	 4.50

Rothaus Tannenzäpfle alkoholfrei	 0,33 l	 3.80

Birra Moretti (italienisches Bier)	 0,33 l	 3,60

Birre a Piacere  (Bier Mix-Getränke)

Radler		 0,4 l	 4.20

Cola Bier  *9	 0,4 l	 4.20

Cola Weizen  *9	 0,5 l	 4.50



Sehr geehrte Gäste !

Über die in unseren Produkten enthaltenen allergenen  
Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe geben wir ihnen gerne 
mündlich Auskunft. Trotz sorgfältiger Herstellung können 
unsere Gerichte neben den gekennzeichneten Zutaten, Spuren 
anderer Stoffe enthalten, die im Produktionsprozess in der 
Küche verwendet werden. Eine schriftliche Dokumentation 
kann jederzeit eingesehen werden.

Zeichenerklärung Zusatzstoffe
*1	 mit Farbstoff 	 *7	 mit Phosphat

*2	 mit Konservierungsstoff	 *8	 mit Süßungsmittel

*3	 mit Antioxidationsmittel	 *9	 mit Koffein

*4	 geschwefelt	 *10	mit Chinin

*5	 mit Geschmacksverstärker

*6	 geschwärzt

Zeichenerklärung Allergene
*a	 Weizen	 *i	 Senf

*b	 Krebstiere	 *j	 Sesamsamen

*c	 Eier		  *k	 Weichtiere

*d	 Fische	 *l	 Sellerie

*e	 Erdnüsse	 *m	 Sojabohnen

*f	 Milch/Laktose	 *n	 Lupine

*g	 Pistazien	 *o	 Schwefel

*h	 Haselnüsse	



Öffnungszeiten
Mo., Di., Do. und Fr.: 11.30 - 14 Uhr und 17.30 - 22.30 Uhr 

Mittwoch Ruhetag 
Sa.: 17.00 - 22.30 Uhr · Sonn- und Feiertage: 11.30 - 21 Uhr

Trattoria            Pizzeria

Am Vogelpark 3 · 76297 Stutensee-Blankenloch 
Tel. 07244 60 709 43 · Fax 07244 60 709 44

trattoriapizzeriadaluigi.de@t-online.de · www.trattoriapizzeriadaluigi.de
Reservierungen (Innenbereich) unter: 

reservierungdaluigi@magenta.de 


